
5 lundi 30 janvier 2017 mardi 31 janvier 2017 mercredi 1 février 2017 jeudi 2 février 2017 vendredi 3 février 2017

Céleri rémoulade à la moutarde à l'ancienne Choux blanc rapé vinaigrette Salade mâche mais cœur de palmier Crèpe aux fromages Poireaux Vinaigrette

Bœuf Strogonoff Tajine de dinde aux fruits secs Paleron braisé Sauté de porc aux olives Filet de cabillaud aux herbes

Brocolis en gratin Boulgour Bio pilaf  Pommes vapeur Haricots beurre Blé pilaf

Chanteneige Mimolette Tome de Yenne Bio Coulommiers Yaourt nature sucré  Bio

Compote de pomme bio Thomas Leprince Choux à la crème Liégeois chocolat Banane Bio Poire de Cercier 

6 lundi 6 février 2017 mardi 7 février 2017 mercredi 8 février 2017 jeudi 9 février 2017 vendredi 10 février 2017

Salade de haricots verts Salade iceberg coleslaw Salade de lentilles Chou rouge râpé vinaigrette 

Steak haché Blanquette de veau à l'ancienne Colombo de dinde Quenelle de brochet sauce Nantua

Coquillettes Bio Choux fleur BIO en gratin Haricots verts sautés Riz Bio pilaf

Le petit Savoyard (type gruyère) Yaourt brassé de Région Vache qui rit Mont Boisier 

Clémentines Bugnes Compote de pomme  bio Thomas Leprince Pommes Bio de Cercier Crème dessert Caramel

7 lundi 13 février 2017 mardi 14 février 2017 mercredi 15 février 2017 jeudi 16 février 2017 vendredi 17 février 2017

Carottes et Panais râpés Salade verte Céleri rapé Salade de haricots verts  (* haricots verts bio) Salade de pates 

Filet de hoki pané Tajine d'agneau Blanquette aux deux poissons Roti de porc au jus Escalope de volaille à la tomate

Torsades Polenta à l'italienne Haricots beurre Semoule Courgettes bio * à la provencale (*courgettes 

BIO)

Yaourt nature sucré Bio Bleu d'Auvergne Reblochon Bio d'Arbusigny Fromage blanc de la ferme d'Epagny Tartare 

Compote de poires Thomas Leprince Crème dessert chocolat Bio Eclair parfum vanille Clémentines Orange

8 lundi 20 février 2017 mardi 21 février 2017 mercredi 22 février 2017 jeudi 23 février 2017 vendredi 24 février 2017

Taboulé à l'orientale ( *semoule Bio) Carottes rapées Pizza au fromage Salade verte Poireaux vinaigrette

Sauté de veau au paprika Emincé de dinde à la normande Côte de porc aux herbes Filet de lieu sauce beurre blanc

Choux fleurs en gratin Penne rigate bio Flan de courge Riz créole 

Brie de Meaux Petits louis coque Yaourt nature sucré Bio Emmental Tome de Savoie Bio 

Clémentines Abricots au sirop Salade de fruits Compote de pomme bio  Thomas Leprince Ananas

Porc Français Volaille Française Poisson frais 
Produits labelisés issus de l'agriculture 

Biologique

RESTAURANT SCOLAIRE ET CENTRE DE LOISIRS

Ces menus sont donés a titre indicatif, nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validés par Mme Petri Sophie Diététicienne 1001 Repas et conforme au GEMRCN obligatoire depuis le 1er Octobre 2011
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Hachis Parmentier

Bœuf Français Appelation d'origine protégé Produits local Produits frais L
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