
MENUS HALLOWEEN

lundi 24 octobre 2016 mardi 25 octobre 2016 mercredi 26 octobre 2016 jeudi 27 octobre 2016 vendredi 28 octobre 2016

Hors d'œuvre Radis beurre Taboulé *(semoule BIO) Pizza au fromage
Endives (à couper par les 

dames de service)

Carottes* râpées au citron 

vert (*carottes BIO)

Gestion des sans porc

Plat Principal
Escalope de Poulet sauce 

forestière
Filet de lieu meunière Navarin d'agneau Carbonara

 Boulette de bœuf  sauce 

tomate

Gestion des sans porc Steak haché

Accompagnement Riz Pilaf Epinards béchamel Printanières de légumes Spaghetti 
Gratin de courge et pomme 

de terre 

Produits laitiers Gouda Fromage fondu type kiri Yaourt nature sucré BIO Emmental râpé Mimolette 

Dessert
Compote de pomme BIO 

Thomas Leprince
Poires de Cercier Raisins Coktail de fruits Oreillon d'abricot au sirop

Pain Pain Pain Pain Pain Pain

Porc Français Volaille Française Appelation d'origine protégée Produits frais 

Bœuf Français Produits local 
produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson frais

Semaine 43 du : lundi 24 au dimanche 30 octobre 2016

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validé par Mme PETRI Sophie Diététicienne 1001 repas et Conforme au G,E,M ,R,C,N obligatoire depuis le 1er octobre 2011

Logos:


